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O NAS

MEZE to nhowoczesne wnetrze wypetnione
tradycyjnym smakiem. Stworzone z pasiji i
zamitowania do prawdziwie greckiej
kuchni. Szefem kuchni jest Teo Vafidis -
Global Ambassador of Greek Gastronomy.

Meze to przede wszystkim idea
foodsharingu, ktéra Swietnie pozwala na
celebracje oraz probowania wielu smakow

jednoczesnie.

Nasza profesjonalna obstuga i wieloletnie
doswiadczenie zapewni ze w MEZE
zorganizujesz wyjqtkowe spotkania,
imprezy okolicznosciowe oraz firmowe

eventy.

WWW.MEZE.COM.PL



PRZESTRZEN

MEZE to restauracja w centrum
Warszawy, na skrzyzowaniu ulic
Poznanskiej oraz Wilczej.

Wyposdazenie

 Projektor z 3-
metrowym ekranem

e Nagtosnienie

e Palarnia

e Szatnia

Dysponujemy
przestronnq salq 100m2
z mozliwosciq

wydzielenia niezaleznej
przestrzeni na
wytgcznosec.

Pojemnosé (sala giéwna [ cata restauracja)

Kolacja serwowana do 70/130 oséb
Cocktail party do 80/150 oséb
Konferencja do 50 oséb

WWW.MEZE.COM.PL



izacje

Nasze real




Menu Meze 180 PLN /os.
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Dania i przystawki serwowane sg w stot. Kazdy gosc jest w stanie skosztowac kilkunastu smakow.

Przystawki zimne:

- Tzatziki: grecki jogurt z czosnkiem i ogoérkiem
- Tirokafteri: pikantna pasta na bazie sera Feta
- Fava: puree z tuskanego grochu

- Elies: selekcja 3 rodzajoéw oliwek

- Pita: grillowana grecka pita

- Horiatiki: tradycyjna satatka grecka

Przystawki ciepte:

- Feta psiti: grillowany ser feta

- Dolmades: liscie winogron nadziewane ryzem,
migesem wieprzowo-wotowym

- Spanakotiropitakia: pieczone pierozki z ciasta filo
faszerowane duszonym szpinakiem, porem i cebulkq z
dodatkiem sera feta

- Patates Meze - smazone ziemniaczki w mundurkach z
musem z sera feta

Dania gtdwne:

- Kalamaria tiganita: chrupigce kalmary

- Garides sto fourno: krewetki zapiekane w sosie
pomidorowym z warzywami.

- Gyros hirinos: marynowane migeso wieprzowe, wolnho
opiekane na pionowym roznie.

- Souvlaki : soczyste, aromatyczne migso z grilla w
formie szasztykéw (kurczak oraz wieprzowina).

Desery:

- Galaktobureko: krem waniliowy z ciastem filo, pod
glazurq ze stodkiego syropu z nutq pomaranczy i
cynamonu

- Portokalopita: pomarahnczowe ciasto o wilgotnej i
puszystej konsystencji

- Saragli: Mix orzechéw owinietych ciastem filo,
zatopione w stodkim syropie




Menu Meze 210 PLN /os.
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Dania i przystawki serwowane sg w stol. Menu zawiera podgrzewane platery miesne oraz z owocami morza .

Przystawki zimne:

- Tzatziki: grecki jogurt z czosnkiem i ogoérkiem
- Tirokafteri: pikantna pasta na bazie sera Feta
- Fava: puree z tuskanego grochu

- Elies: selekcja 3 rodzajow oliwek

- Horiatiki: tradycyjna satatka grecka

- Kritiki: satatka z serem graviera i sucharkami

Przystawki ciepte:

- Pita: grillowana grecka pita

- Grillowane Halloumi

- Feta psiti: grillowany ser feta

- Dolmades: liscie winogron nadziewane ryzem i
migesem wieprzowo-wotowym duszone w cytrynie
- Spanakotiropitakia: pieczone pierozki z ciasta filo
- Grillowane papryczki Macedonskie

- Patates Meze - ziemniaczki z musem z sera feta

Dania gtdéwne:

- Gyros: tradycyjny wieprzowy gyros z rozna

- Souvlaki : soczyste, aromatyczne migso z grilla w
formie szasztykéw (kurczak oraz wieprzowina)

- Paidakia - comber jagniecy

- Bifteki - soczysty, mielony wieprzowo-wotowy befsztyk
z grilla, nadziewany serem feta

- Krewetki krolewskie z grilla

- Midia - smazone matize

- Kalamaria tiganita: chrupigce kalmary
- Oktapodi - macki oS§miornicy

Desery:

- Galaktobureko: krem waniliowy z ciastem filo
- Portokalopita: ciasto pomaranczowe

- Saragli: mix orzechéw owinietych ciastem filo, z




Open Bar I -110 /130 PLN na os. (4h/6h) Open Bar III - 200 / 240 PLN na os. (4h/6h)

Wino biate oraz czerwone wytrawne
Welcome drink - Kir Royal - prossecco z Creme de Cassis

Piwo: Kozel Lezak, Ksigzece Pszeniczne

Wino biate oraz czerwone wytrawne
Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic
Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy
Woda gazowana, hiegazowanad

Piwo: Kozel Lezak, Ksigzece Pszeniczne
Wédka Zubréwka Czarna
Metaxa 5*

Kawa Lavazza, Herbata Herbapol
Whisky Tullamore Dew

Open Bar II - 150 / 180 PLN na os. (4h/6h)

Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Wino biate oraz czerwone wytrawne Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy
Woda gazowana, hiegazowana

Piwo: Kozel Lezak, Ksigzece Pszeniczne Kawa Lavazza, Herbata Herbapol

Wédka Zubréwka Czarna

Whiskey - Tullamore Dew Koktaijle:
Cosmopolitan - woédka, sour, zurawina

Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic Metaxa/Vodka/Whisky Sour

Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy Gin Tonic - Finsbury Gin, Tonic, Limonka

Woda gazowana, hiegazowana
Kawa Lavazza, Herbata Herbapol
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ustugi

Tasting METAXA - tasting 3 Prezenty dla uczestnikow:
rodzajow METAXY raz z
komentarzem - 80 PLN/os. *  Paczka Swiezo-wypieczonych
waniliowo-migdatowych ciastek
Tasting Win greckich - 2 czerwone Kourabiedes - 25 PLN/os.

i 2 biate - 70 PLN/os.
o Butelka Wina 60 PLN

Live-Cooking - pokaz kulinarny

przy stoliku - od 500 PLN ° Kosz prezentowy z greckimi
delikatesami od 90 PLN/szt.
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KONTAKT

rLukasz Warych

event@meze.com.pl

tel. 790 807 055

WWW. MEZE.COM.PL



